Mohrengemiise mit Bratwurst

Zutaten: 1kg Méhren

1kg Kartoffeln

1 Zwiebel
Salz,Pfeffer,Gemiisebriihe
Bratwust

1. Méhren und Kartoffeln schdlen und klein wiirfeln

2. Zwiebeln schilen und Kklein schneiden

3. Kartoffeln,Méhren und Zwiebeln im Topf mit etwas
Wasser,Salz, Pfeffer,Gemiisebriihe kochen

4. wenn alles gar ist,alles stampfen und nochmal abschmecken

5. dazu die gebratene Bratwurst reichen

Allergene:L,S




